
                                                      1 avril au 5 avril Ecole de Caumont

MIDI LUNDI Pâques MERCREDI JEUDI VENDREDI

Pâté de campagne Carottes râpées
Betteraves 

vinaigrette

PLAT Pâques
Navarin de 

boulettes d'agneau
Feuilleté au chèvre

Cassolette de la 

mer 

Pommes de terre Courgettes en dés Fondue de poireaux

Légumes 

printaniers
Semoule Purée

LAITAGE Gouda à la coupe Fromage fondu Camembert

Gateau au chocolat Bâtonnet glace Compote de pomme

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

Menus sous réserve d'approvisionnement

Préparation contenant 

au moins un ingrédient 

Egalim

ENTREES

GARNITURE

DESSERT

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      8 avril au 12 avril Ecole de Caumont

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade au maïs Houmous du chef
Concombres 

vinaigrette
Salade de riz

PLAT Croque-monsieur
Risotto aux 

légumes

Potée de jambon et 

lentilles
Colin sauce oseille

Salade verte Riz Lentilles Carottes

Légumes de saison Julienne de légumes Pommes vapeur

LAITAGE Yaourt nature Fromage fondu Coulommiers Camembert

Madeleine Fruit Crème à la vanille Flan du chef

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

Menus sous réserve d'approvisionnement

Préparation contenant 

au moins un ingrédient 

Egalim

ENTREES

GARNITURE

DESSERT

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      15 avril au 19 avril Ecole de Caumont

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de blé Beignets d'oignons Toast au bleu
Taboulé aux pois 

chiches

PLAT 
Gratin de chou-fleur 

au jambon
Rôti de bœuf

Poisson poché, 

sauce bleu
(Sauce chou-rouge)

Crêpe au fromage

Frites Riz bleu Salade verte

Pommes rissolées
Chou rouge 

braisé

LAITAGE Yaourt nature Camembert Coupe de Petit moulé nature

Fruit Fruit
fromage blanc 

aux myrtilles
Gâteau au chocolat

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

Menus sous réserve d'approvisionnement

Préparation contenant 

au moins un ingrédient 

Egalim

ENTREES

GARNITURE

DESSERT

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      6 mai au 10 mai Ecole de Caumont

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Carottes râpées
Mousse de 

betteraves

PLAT 
Sauté de volaille au 

paprika

Penne à la 

bolognaise de 

lentilles

Férié Ascension Pont

Riz à l'espagnole Penne

Petits pois

LAITAGE Gouda à la coupe Petit suisse nature

Yaourt aromatisé Fruit

Végétarien 
Préparation contenant 

au moins un ingrédient 

Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

Menus sous réserve d'approvisionnement

 Nous te souhaitons un bon appétit !

ENTREES

GARNITURE

DESSERT



                                                      13 mai au 17 mai Ecole de Caumont

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Raïta de concombre 

et radis

Salade de riz aux 

crudités
Tomate vinaigrette Céleri mayonnaise

PLAT 
Couscous aux pois 

chiches

Pomme de terre 

farcie aux lardons
Nuggets de poisson

Paleron de bœuf 

sauce barbecue

Mélange oriental Salade verte Ratatouille Riz

Torti Courgettes

LAITAGE
Mimolette à la 

coupe
Emmental Petit suisse nature Camembert

Fruit
Salade de fruits 

frais

Tranche de quatre-

quarts
Compote de pomme

Végétarien 
Préparation contenant 

au moins un ingrédient 

Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

ENTREES

GARNITURE

DESSERT

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Menus sous réserve d'approvisionnement



                                                      20 mai au 24 mai Ecole de Caumont

MIDI LUNDI Kolor violet MERCREDI JEUDI VENDREDI

Houmous de 

betteraves

Salade de pois 

chiches et 

concombres

Tomates à la 

ciboulette

PLAT Pentecôte
Risotto violet aux 

lardons

Farfalle aux 

légumes et fromage

Brandade de 

poisson

(Chou rouge) Salade verte

LAITAGE Fromage fondu Coulommiers Petit suisse nature 

Smoothie 

myrtilles & 

banane

Yaourt Salade de fruits

Végétarien 
Préparation contenant 

au moins un ingrédient 

Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

ENTREES

GARNITURE

DESSERT

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Menus sous réserve d'approvisionnement



                                                      27 mai au 31 mai Ecole de Caumont

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES
Allumette au 

fromage du chef

Salade de blé au 

surimi

Concombre 

vinaigrette

Carottes râpées au 

citron

PLAT 
Rôti de porc sauce 

provençale

Curry de lentilles 

corail et légumes
Poulet au jus

Torti au thon sauce 

tomate

Courgettes Pommes rissolées

Boulgour Riz Poêlée de légumes Haricots beurre

LAITAGE Fromage fondu Mimolette Camembert Yaourt nature

Fruit Compote de fruits Crème aux œufs Fruit

Végétarien 
Préparation contenant 

au moins un ingrédient 

Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

 Nous te souhaitons un bon appétit !

GARNITURE

DESSERT

Menus sous réserve d'approvisionnement


